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Kayttoopas

B Lue kdyttoohje huolellisesti ja sailyta se asianmukaisesti ennen kayttoa.



Sisaltd

® Muista koota ja kdyttaa tuotteita kdyttdohjeen maaraysten mukaisesti.
® Lue kayttoohje huolellisesti ja sailyta se asianmukaisesti tulevaa tarvetta varten.
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Kiitos, etta ostit taman tuotteen. Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen kayttéa. Taman oppaan kuvat
ovat vain havainnollistavia, katso lisdtietoja todellisesta kohteesta.

TURVALLISUUS OHJEET
Varoitus!
Lue ohjeet huolellisesti |api ennen kdyttdonottoa
Ohjeet vahentavat loukkaantumisriskia
Lapset eivdt saa kytked laitetta pistorasiaan, puhdistaa laitetta eivdatkd he saa tehda laitteen
hoitotoimenpiteita ilman valvontaa.
Alle 3-vuotiaat lapset on pidettdva poissa ellei heita jatkuvasti valvota.
Tata laitetta voivat kdyttaa vahintdaan 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heitd valvotaan tai heita
on opastettu kayttamaan laitetta turvallisesti ja jos he ymmartavat laitteen kdyttdon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta eivatkad he saa tehda laitteen hoitotoimenpiteita ilman valvontaa.

VAROITUS — Laitteen erddit osat voivat tulla erittdin kuumiksi ja voivat aiheuttaa palovammoja. Erityisté
huomiota on kiinnitettdvd kun lapset ja herkdt ihmiset ovat ldsnd



Tuotteen rakenne

1. Kansi

2. Alumiinisen
sisdsuojuksen
kahva
Pakoventtiili
HOyrystin
Naytto
Ohjauspaneeli
Runko
Lusikka

. Mittakuppi
10. Virtajohto

WoENO U AW

Huomautus: Kuvat ovat vain viitteellisia, katso lisatietoja todellisista kohteista.

Tuotteen tekniset tiedot

e Teho 500W
e Jannite 230V, 50 Hz
e Kapasiteetti 3000 ml

Kaytto

Ohjauspaneelin kuvaus
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1. Instantrice 1. Pikariisi

2. Rice 2. Riisi

3. Porridge 3. Puuro

4. Soup 4. Keitto

5. Steam 5. HOoyrytys

6. Cake 6. Kakku

7. Keepwarm 7. Lampimana pito
8. Claypot rice 8. Claypot riisi

9. Reservation 9. Varaus

10. Start/Cancel 10. Kaynnistd/Peruuta
11. Function 11. Toiminto




1. ”"Reservation”-painike: Paina tata nappainta saadaksesi riisikeittimen siirtymaan keittamisajan
saatotilaan. Kun toiminnon on valittuna, “Reservation”-painikkeen merkkivalo vilkkuu. Sdada aikaa
painamalla "Reservation"-painiketta. Varauksen oletusaika on 0:30 ja ajastimen sadtéalue on 0:30 ~
24:00. Kun "Reservation"-painiketta painetaan kerran, se kasvaa 30 minuutilla ja sen sdatonopeutta voi
nopeuttaa painamalla painiketta pitkdan. Kun olet asettanut varausajan, paina "Start/Cancel"-painiketta
siirtydksesi ajastimen lahtolaskentatilaan. Ohjelman valmistuttua ajanlaskenta paattyy vastaavaan
valikkoon, jonka jalkeen voit aloittaa uuden tyon.

2. Valmiustilassa ja ty6vaiheessa "Reservation"-nappain ei toimi.

3. Lammonsailytyksessa ei ole ajastustoimintoa.

4. "Function”-ndppain: Valitse valmiustilassa eri ruoanlaittoa ohjelmat talla painikkeella. Paina
"funcktion”-nappainta. Valittavat kokkausohjelmat valkkyvat ja nyt padset valitsemaan haluamasi
ohjelman. Kun olet valinnut haluamasi, siirry tyctilaan painamalla "Start/Cancel"-painiketta.

5."Start Cancel"-ndppdin: Paina "Start/Cancel"-painiketta oikean ohjelman valitsemisen jilkeen, jotta
riisiliesi siirtyy toimintatilaan. Keittimen ollessa paalla voit keskeyttdd ohjelman ja palata valmiustilaan
painamalla tata ndappainta.

II. Valmistelu

1. Ota kupillinen riisia (noin 150 g riisia tasaiseen kuppiin). Huomautus: Pese riisi huuhtelemalla ne
runsaassa vedessa. Riisi on parasta pesta ilman kattilaa, jottei kattilan tarttumaton pinnoite naarmuunnu.
2. Aseta pesty riisi kattilaan, valitse sopiva vesitaso vastaavan maun ja ohjelman mukaan ja lisaa vetta
vastaavalle vesitasolle (jos esimerkiksi kypsennat 3 kupillista riisia, lisaa vetta "3"). Huomautus: Lisdtyn
veden maara ei saa ylittda veden enimmaistasoa. Kun kypsenndt ruokaa ilman vettd, kaada oikea maara
vettd hoyryttimen ylivuotamisen valttamiseksi keittdessasi.

3. Kuivaa kattilan ulkopinta kuivalla liinalla ja aseta se kattilan runkoon. Paina sitten kattilan kansi alas,
kunnes kuulet napsahduksen. Huomautus: kattila ei saa kuumentua muissa keittimissa, silld muuten se
vaantyy korkean ldmpétilan vuoksi. Al3 kiyta tuotteen kattilaa sahkdlammityslevylla. Varmista, etts
keittoastian kansi on peitetty. Jos kattilan kantta ei peiteta kunnolla, se vaikuttaa kypsennystehoon.

Ill. Kypsennysaikataulu tuotteen jokaiselle toiminnolle (vain viitteeksi)

Toiminto Aika

Nopeaa ruoanlaittoa 30-35 minuuttia
Hienoa ruoanlaittoa 30-45 minuuttia

Riisi 50—-60 minuuttia
Puuro 60 minuuttia

Keitto 1 tunti ja 30 minuuttia
Hoyrytys 50 minuuttia

Kakku 45 minuuttia

Huomautus: Kypsennysaika vaihtelee jannitteen, vesimaaran, riisin maaran, veden lampatilan ja riisin
laadun mukaan.

IV. Riisi

1. Liita virtalahde ja valitse haluamasi kypsennysohjelma painamalla "Function"-painiketta:
pikakypsennys, kypsennys ja hienokypsennys. Matalan sokeriset kypsennysohjelmat: nopea kypsennys,
matalan sokerin kypsennys ja hienon kypsennys. Valitun ohjelman merkkivalo vilkkuu.

2. Paina "Kaynnistd/Peruuta"-painiketta siirtydksesi valitun kokkausohjelman ty6skentelytilaan.

3. Kun kypsennys siirtyy haudutetun riisin tilaan, ndytossa nakyy ajanlaskenta.

4. Kypsennyksen jalkeen kuuluu danimerkki kolme kertaa, mika osoittaa, etta kypsennys on paattynyt ja
siirtyy automaattisesti lammonsailytystilaan. Riisin paakkuuntumisen estamiseksi on parasta I6ysentaa
riisi 30 minuutin kuluessa lammonsailytystilaan siirtymisesta.

5. Paina kayton jalkeen "Cancel"-painiketta 3 sekunnin ajan, siirry valmiustilaan ja irrota virtaldhde
verkkovirrasta.

Litraa Riisin enimmaismaara Riisin enimmaissisalto

3L 6 kuppia 1 kuppi




V. Puuro
1. Kypsenna puuro seuraavan taulukon riisin ja veden maaran mukaan.

Riisin enimmaismaara Rilsi 1 kuppi
Vesi Aseta se 4-asteikkoiselle viivalle
. . e Riisi 0,5 kuppia
R It
lSin enimmalssisatto Vesi Aseta se 2 merkkiin

2. Kytke virtaldhde, valitse "Porridge"-toiminto painamalla "Function"-painiketta ja siirry puuro-ohjelman
toimintatilaan painamalla "Start/Cancel"-painiketta.

3. Sekoita puuro kokonaan lusikalla kypsennyksen jalkeen.

4. Sy6 puuro niin pian kuin mahdollista puuron kypsennyksen jalkeen, jotta puuroa ei muutu
paakkumaiseksi.

VI. Kakku
Kakkua Valkoinen
Materiaalit kohottava Kananmuna Maito . Ruokadljy
. sokeri
jauhe
Annostus 100 grammaa 2 20 grammaa 60 grammaa 20 grammaa
1. Laita valkoinen sokeri astiaan, lisdd kananmunat ja sekoita munavatkaimella, kunnes sokeri vaahtoaa.
2. Lisaa kakkujauhe ja sekoita hyvin lusikalla.
3. Lisaa maito ja sekoita nopeasti.
4. Laita ruokadljya kattilan pohjalle.
5. Kaada astiassa olevat ruoka-aineet riisikeittimen 6ljyttyyn kattilaan ennen kuin kuplat haviavat.
6. Valitse "Cake"-toiminto ja siirry ty6tilaan painamalla "Start/Cancel"-ndppainta.

VII. Hoyrytys

1. Lisaa sailioon oikea maara vetta. Veden pinta tulee olla 10 mm alhaisempi kuin keittimen pinta, eika
veden enimmaispinta saa ylittda hoyryttimen pintaa.

2. Kaada kasitellyt ainekset kattilan vuokaan tai aseta ne héyrystimeen ja peita kattila.

3. Kytke virtajohto, valitse hoyrytoiminto painamalla "Function"-painiketta ja siirry tyoskentelytilaan
painamalla "Start/Canccel"-painiketta.

4. Tyétilaan siirtymisen jalkeen ndytossa nakyy ajanlaskennan paattymisaika ja oletusaika on 50
minuuttia. Paina "Start/Cancel"-painiketta etukdteen hoyrytyksen lopettamiseksi eri ainesosien mukaan.
5. Kun tyo on valmis, ddnimerkki kuuluu kolme kertaa. Tama osoittaa, ettd hoyrytys on paattynyt ja keitin
siirtyy automaattisesti lammaonsailytystilaan.

6. Paina kayton jalkeen "Start/Cancel"-painiketta palataksesi valmiustilaan ja irrota pistoke pistorasiasta.

VIII. Keittaminen

1. Lisaa sailioon oikea maara vetta ja kasiteltyja aineksia. Veden alin taso on vahintdan astian alimman
vesitason merkki ja korkein vesitaso enintdan sailion korkeimman vesitason merkki.

2. Peita kattila.

3. Kytke virtajohto, valitse ohjelma ”"Soup”-painikkeella ja siirry tydskentelytilaan painamalla
”Start/Cancel”-painiketta.

4. Kun olet siirtynyt tyoskentelytilaan, ndytdssa nakyy ajanlaskennan paattymisaika ja oletusaika on 90
minuuttia. Paina "Start/Cancel"-painiketta etukdteen viimeistelldksesi keiton eri ainesten mukaan.

5. Kun tyo on paattynyt, ddnimerkki kuuluu kolme kertaa, mika tarkoittaa, etta keitto-ohjelma on
paattynyt ja siirtyy automaattisesti lammonsailytystilaan.

6. Paina kayton jalkeen "Start/Cancel"-painiketta palataksesi valmiustilaan ja irrota pistoke pistorasiasta.



Turvatoimet

® Taman luvun koko sisalto liittyy turvallisuuteen, joten noudata sita.

1. Lue kadyttoohje huolellisesti ennen kuin aloitat.

2. Al3 avaa ylakantta kypsennyksen aikana, jotta se ei aiheuta palovammoja.

3. Al4 tydnni tai veda pistoketta ulos marilla kasilld sdhkdiskun tai loukkaantumisen valttdmiseksi.

4. Kayta maadoitettuja seindpistorasioita. Ald kiyt3 yleispistorasioita muiden sidhkolaitteiden kanssa,
jotta valtytaan liiallisen virran aiheuttamilta onnettomuuksilta.

5. Kaytd vain 230Vn ~/50 Hz:n vaihtovirtaa tulipalon ja sdhkoiskun valttamiseksi.

6. Al3 kayta keitintd paikoissa, joissa on jatkuvaa kosketutta, jotta valtytddn sdhkoiskuilta tai vuodoilta,
kattilan rungon muodon muuttumiselta tai tulipalolta ja vioilta.

7. Keitinta ei saa kdyttaa epavakaissa paikoissa, poydissa tai tyotasoilla, joiden lammaonkestavyys on
heikko, jottei se aiheuta tulipaloa tai vaurioita poytiin tai tyotasoihin.

8. Al3 koske korkean ldmpétilan osiin kdyton aikana tai heti keittimen kayton kayton jalkeen valttysksesi
palovammoilta

9. Ald anna lasten kayttaa tuotetta yksin dl4ké laita sitd paikkaan, jossa lapset voivat koskettaa sitd, jotta
valtytdan palovammoilta, sahkoiskuilta ja vammoilta.

10. Al4 laita kasvoja tai kisid hdyryreidn lahelle vilttddksesi palovammat.

11. Jos pistokkeessa on polyd, pyyhi se puhtaaksi ajoissa tulipalon valttamiseksi.

12. Metalliesineiden ja vierasesineiden, kuten neulojen ja rautalankojen, laittaminen riisikeittimen imu- ja
poistoreikiin tai aukkoihin on kiellettya, jotta ne eivat aiheuttaisi sdhkoiskua ja muita vastaavia vammoja.
13. Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut ja pistoke 16ysalla, dla kayta tuotetta sahkoiskun, oikosulun
ja tulipalon valttamiseksi.

14. Seinien tai huonekalujen ldhellad keittimen kaytto on kiellettyd. Hoyry ja lampd aiheuttavat seinien ja
huonekalujen varjaytymista ja vaantymista.

15. Kayttotarkoitukseen sopimattomien kattiloiden kayttd on ehdottomasti kielletty ylikuumenemisen tai
epdnormaalin toiminnan valttamiseksi.

16. Jos tuotteessa ilmenee epanormaali vika, lopeta sen kaytto valittomasti. Jos jatkat sen kayttoa, se voi
aiheuttaa tulipalon, sdhkoiskun ja loukkaantumisen.

17. Kun irrotat virtapistokkeen, irrota pistoke kasin sahkoiskun tai oikosulun valttamiseksi.

18. Ala kayta keitintd muihin kuin kiyttdohjeessa ilmoitettuihin tarkoituksiin.

19. Kasittele keitintad varovasti kayton aikana. Jos se putoaa tai saa voimakkaan iskun, se aiheuttaa
vaurioita ja toimintahairion.

20. Kun avaat yldakantta, kiinnitd huomiota hoyryyn valttadksesi palovammoilta

21. Ala kayta maadoittamattomia pistorasioita tulipalon valttamiseksi.

22. Al puhdista riisikeitintd kokonaisena tai anna veden menni riisikeittimen sisi- tai alaosaan oikosulun
ja sahkoiskun valttamiseksi.

23. Ala kayta keitinta paikoissa, joissa imu- ja poistoaukot ovat tukossa, tai paikoissa, joissa
huoneldmpétila on liian korkea. Al3 kiyta tit3 tuotetta matoilla tai muovipusseissa, jotta valtat
sahkoiskut, sdhkdvuodot, tulipalon ja vian.

24. Jos virtajohto on vaurioitunut, vaaran valttamiseksi valmistajan tai ammattilaisten on vaihdettava se.
Varoitus: Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi olla vaarallista.

Huomautus: Vaara toiminta saattaa vahingoittaa omaisuuttasi ja jopa vaarantaa henkilokohtaisen
turvallisuutesi.

Puhdistus ja huolto

1. Ota kattila pois riisikeittimen rungosta, pese se pesuaineella ja kuivaa.

2. Pyyhi riisikeittimen ulkopinta jokaisen kayttokerran jalkeen puhtaalla pehmeilla liinalla.

4. Puhdista alumiinikansi jokaisen kayttokerran jalkeen puhtaalla vedella ja pyyhi tiivisterengas puhtaaksi.
5. Kun puhdistat kattilaa, valtd pyyhkimasta metalliharjalla tai muilla paksuilla ja kovilla valineilld, jotta
kattilan tarttumaton pinnoite ei vaurioidu ja riisi ei tarttuisi kattilaan.

6. Kun keitinta ei kdyteta, kuivaa, pakkaa se ja sdilyta sita kuivassa paikassa.



Vika-analyysi ja vianetsinti

Vika

Syy

Ratkaisu

Merkkivalo ei pala.
Sahkolammitinlevy ei
ole kuuma

1. Riisikeittimen pistoke tai
virtaldhde ei ole kosketuksissa.
2. Virtajohto on palanut.

3. Piirilevy on irrotettu.

4. Paapiirilevy on rikki.

1. Tarkista, ovatko kytkimet, pistorasiat,
sulakkeet ja virtajohdot hyvassa
kunnossa ja kytkettyina paikoilleen.
2. Lahetd tuote ammattilaisen
korjattavaksi

Merkkivalo ei pala
Sahkolammityslevy
[ampida

Paapiirilevy on palanut

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Merkkivalo palaa
Kuumeneeko
sahkolammityslevy

1. Paatermostaatti on viallinen.
2. Polta lampolevyn osat.

3. Piirilevyn liitdnta on osittain
irronnut.

4. Virtajohto on vaurioitunut.

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Nayttopaneelissa nakyy
IlElll’ "E2”, IIE3II’ ”E4*,
kaikkia toimintoja ei voi
kayttaa

1. Ala-anturin avoin piiri: E1.
2. Ala-anturin oikosulku: E2.
3. Ylaanturin avoin piiri: E3.
4. Ylaanturin oikosulku: E4.

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Ateria ei ole kuuma tai
kypsennysaika on liian
pitka

Huono kosketus sisemman
kattilan ja magneettisen
terdslampotilan rajoittimen
valilla:

1. Riittamaton lammitysaika.

2. Sahkolammitinlevyn muutos
3. Kattila on vinossa ja ripustettu
toiselle puolelle.

4. Kattilan ja sahkdlammityslevyn
valissa on vieraita esineita.

5. Kattilan vaantyminen.

6. Paapiirilevy on rikki.

7. Paatermostaatti on
epdnormaali.

1. Limmon sailytys tarpeen mukaan.
2. Hieman muodonmuutosta voidaan
kiillottaa hienolla hiekkapaperilla, kun
taas vakava muodonmuutos on
lahetettdava ammattilaiselle tai
maahantuojalle

3. Kaanna kattilaa varovasti
palauttaaksesi sen normaaliksi.

4. Puhdista kattilan pohja ja levy.

5. Léheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.
6. Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.
7. Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Riisii palaa tai se ei pysy
[Ampimana

1. Paapiirilevy on rikki.
2. Paatermostaatti on
epanormaali.

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Paljon ylivuotoja

1. Paapiirilevy on rikki.
2. Ylakannen termistori on
epanormaali.

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Kypsenna riisia ja
puuroa pitkaan
keittamatta

1. Paapiirilevy on rikki.
2. Yldkannen termistori on
epanormaali.

Laheta tuote korjattavaksi
ammattilaiselle tai maahantuojalle.

Huomautus: Jos laitteen kadyton aikana ilmenee vaurioita tai epailyksid, ota yhteytta valmistajaan
kdyttoohjeen yhteystietojen kautta dlaka pura ja korjaa konetta ilman lupaa.




Havittaminen ja kierratys

Laite toimitetaan pakkauksessa kuljetusvaurioiden estamiseksi. Pakkaus on raaka-ainetta ja voidaan siksi
kayttaa uudelleen tai palauttaa raaka-aineiden kierratykseen.

Laite ja sen lisdosat on tehty erilaisista materiaaleista, kuten metallista ja muovista.

Vialliset osat tulee havittda ongelmajatteend. Pyyda neuvoa jalleenmyyjalta tai paikallisesta
jatehuoltoyrityksesta.

YMPARISTONSUOJELU

Tuotteen pakkausta havitettdessa noudata materiaalista riippuen paikallisia jatehuollosta ja
kierratyksesta annettuja ohjeita. Laitetta ei tule havittdaa sekajatteen mukana, vaan se on toimitettava
sahko- ja elektroniikkaromun erilliskerdykseen. Lisatietoja www.serty.fi

Takuu

Tuotteen takuu on voimassa yhden vuoden ostopdivasta.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta kdytetdadan muuhun kuin
sen alkuperdiseen tarkoitukseen tai jos sita kaytetdaan kaupalliseen, ammatilliseen tai vuokrauskayttoon.
Takuu ei kata luonnonolosuhteiden aiheuttamia vahinkoja, normaalia kulumista, vaarinkdyton
aiheuttamia vaurioita tai virheellisesta sailytyksestd johtuvia vaurioita. Takuuasioissa ota yhteytta
jalleenmyyjaan.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland
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Anvandarhandbok

B L3s bruksanvisningen noggrant och forvara den pa ratt satt fore anvandning.



Innehall

® Kom ihag att montera och anvdnda produkterna enligt anvisningarna i anvandarhandboken.
® Lis manualen noggrant och forvara den ordentligt for framtida referens.

PrOAUCE DIESIZN ..uvieueieiieitietieieestteste ettt ettt e st e bt et e e st e e sa e e s st esseesseesseesseesseessaesstesseesstesssesaeesnsesnsesnsesnsennes 2
ProduCt SPECTTICALIONS ..euveiutiitiiiieieetteit ettt ettt e bt e s bt e s bt e s bt e s bt e saeesaeesabesabesatesatesatesntesateeaee 2
L0353 211 (o) s WSSO PUPPN 2
SECUITLY IMEASUTES. ....uviuviiiiiiiiitiet ettt b e b b s b e b e s b e b s b b e b e b s ae e b e b e sbesaseae s 5
Cleaning and MaAINTENAIICE ......cecueerveerrerrteerieerteesteesteesteesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseesseeseessees 5
Fault Analysis and TroUDIEShOOtING ......cceeiieriiriierieieierert ettt sttt e st e sneesneesneeenes 6

Tack for att du kopte denna produkt. Lds denna handbok noggrant fére anvandning. Bilderna i denna
handbok ar endast illustrativa, se faktiska objekt for mer information.

Varning fér anvandning!
Las instruktionerna noggrant fére anvandning
Instruktionerna minskar risken fér personskador

Barn far inte ansluta apparaten till elnatet, rengora apparaten eller utféra underhall pa apparaten utan
uppsikt.

Barn under 3 ar ska hallas borta om de inte &r under uppsikt hela tiden.

Denna apparat far anvandas av barn som ar 8 ar eller dldre och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att de 6vervakas eller instrueras i
saker anvandning av apparaten och forstar de risker som ar férknippade med dess anvandning.

Barn far inte leka med apparaten.

Barn far inte rengt6ra apparaten eller utféra underhall pa apparaten utan uppsikt.

VARNING - Vissa delar av apparaten kan bli mycket heta och kan orsaka brannskador. Sarskild
uppmarksamhet bor dgnas at detta nar barn och kansliga personer ar narvarande.



Produktdesign
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Lock
Innerhandtag i
aluminium
Avgasventil
Forangare
Skarm
Kontrollpanel
Kropp

Sked

. Matkopp

10. Natsladd

N

©END U AW

Obs! Bilderna ar endast for referens, se faktiska objekt fér mer information.

Produktspecifikationer

e  Strom 500W
e Spdnning 230V, 50 Hz
e  Kapacitet 3000 ml

Anvindning
Beskrivning av funktionsknapp.
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1. Instantrice 1. Omedelbart ris
2. Rice 2. Ris

3. Porridge 3. Grot

4. Soup 4. Soppa

5. Steam 5. Anga

6. Cake 6. Tarta

7. Keepwarm 7. Hall dig varm
8. Claypot rice 8. Risilergryta
9. Reservation 9. Reservera

10. Start/Cancel 10. Starta/Avboka
11. Function 11. Funktion




1. Knappen “Reservation”: Tryck pa den har knappen for att stélla in riskokaren i installningslaget for
bryggtid. Nar detta valjs blinkar knappindikatorn ”Reservation”. Tryck pa knappen ”“Reservation” for att
justera tiden. Standardtiden &r 0:30 och timern har ett intervall pa 0:30 ~ 24:00. Nar knappen
”Reservation” trycks in en gang 6kar den med 30 minuter och hastigheten kan 6kas genom att trycka och
halla in knappen. N&r du har stillt in laddningstiden trycker du pa knappen ”Start/Avbryt” foér att ga till
timerns nedrdkningslage. Nar programmet ar klart avslutas nedrakningen med motsvarande meny och du
kan starta ett nytt jobb.

2. Knappen “Reservation” fungerar inte i standby- och arbetslage.

3. Varmelagring har ingen timerfunktion.

4. Nyckeln ”Funktion”: | standbyldge anvander du den har knappen for att vilja olika tillagningsprogram.
Tryck pa tangenten "funcktion”. Valbara tillagningsprogram blinkar och nu kan du vélja 6nskat program.
N&r du har valt det du vill ha trycker du pa knappen ”Starta/Avbryt” for att 6ppna arbetsytan.

5.”Starta Avbryt-knappen: Tryck pa Start/Avbryt-knappen nar du har valt ratt program for att vaxla ris till
driftlage. Nar spisen ar paslagen trycker du pa denna knapp for att pausa och aterga till standby-lage.

Il. Forberedelse

1. Ta en kopp ris (ca 150 g ris i en platt kopp). Obs! Tvétta riset genom att skélja i rikligt med vatten. Det
ar bast att tvatta riset utan kruka for att forhindra att non-stick-belaggningen pa krukan repas.

2. Placera det tvattade riset i spisen, valj lamplig vattenniva enligt smak och program och tillsatt vatten till
motsvarande vattenniva (till exempel, om du lagar 3 koppar ris, tillsatt vatten "3"). Obs! Mangden tillsatt
vatten far inte 6verstiga den maximala vattennivan. Nar du lagar mat utan vatten, hall ratt mangd vatten
for att undvika att angkokaren svammar over vid tillagning.

3. Torka utsidan av grytan med en torr trasa och placera den i grytkroppen. Tryck sedan ner kastrulllocket
tills du hor ett klick. Obs: potten bor inte bli varm i andra fritoser, annars kommer det att deformeras pa
grund av hog temperatur. Anvand inte produktbehallaren pa den elektriska varmeplattan. Se till att
kokkarlets lock ar tackt. Om locket pa kastrullen inte tacks ordentligt paverkas tillagningsprestandan.

[1l. Tillagningsschema for varje produktaktivitet (endast referens)

Funtion Tid

Snabb matlagning 30-35 minuter

Bra matlagning 30-45 minuter

Ris 50-60 minuter

Grot 60 minuter

Soppa 1 timme och 30 minuter
Angning 50 minuter

Tarta 45 minuter

Obs! Tillagningstiden varierar beroende pa spanning, vattenmangd, rismangd, vattentemperatur och
riskvalitet.

IV. Ris

1. Anslut stromforsorjningen och tryck pa ”"Funktion”-knappen for att valja onskat tillagningsprogram:
snabbkokning, tillagning och finkokning. Tillagningsprogram med lag sockerhalt: snabb tillagning,
tillagning med 1ag sockerhalt och fin tillagning. Kontrollampan fér det valda programmet blinkar.

2. Tryck pa Start/Avbryt-knappen for att ga till arbetslaget for det valda tillagningsprogrammet.

3. Nar tillagningen gar in i braserat rislage visar displayen nedrékningen.

4. Efter tillagningen hors en ljudsignal tre ganger for att indikera att tillagningen &r klar och vaxlar
automatiskt till varmelagringslage. For att forhindra klumpning av ris ar det bast att lossa riset inom 30
minuter efter att ha kommit in i vdrmelagringsprogrammet.

5. Efter anvandning, tryck pa knappen ”"Avbryt” i 3 sekunder, ga in i standby-lage och koppla ur
stromforsorjningen.

liter Maximal mangd ris Maximal halt av ris

3L 6 koppar 1 kopp




V. Grot
1. Koka groten enligt mangden ris och vatten i tabellen nedan.

, . ) Ris 1 kopp
M I d
aximal mangd ris Vatten Placera den pa 4-skalan
. . Ris 0,5 koppar
M | halt
aximathait avns Vatten Stall in den pa 2 tecken

2. Anslut stromforsorjningen, tryck pa knappen “Funktion” for att vélja funktionen “Grét” och tryck pa
knappen ”Start/Avbryt” for att ga in i grotprogrammet.

3. Efter tillagningen, blanda gréten helt med en sked.

4. At grot sa snart som mojligt efter att groten har kokats, s att groten inte blir klumpig.

VI. Tarta
L fo .
Material tg:gulver or Agg Mjolk Vitt socker Matolja
Dosering 100 gram 2 20 gram 60 gram 20 gram

1. Lagg det vita sockret i en behallare, tillsatt 4ggen och blanda med vispen tills sockret skummar.
2. Tillsatt kakpulvret och blanda vdl med en sked.

3. Tillsatt mjolken och rér om snabbt.

4. Lagg matolja pa botten av kastrullen.

5. Hall materialen i behallaren i den oljade grytan och fattiga allt pa riskokaren innan bubblorna
forsvinner.

6. Valj funktionen “Kak” och tryck pa knappen ”Start/Avbryt” for att 6ppna arbetsytan.

VIl. Angning

1. Fyll tanken med ratt mangd vatten. Vattennivan ska vara 10 mm lagre an vattenkokarens yta och den
maximala vattennivan far inte 6verstiga angkokarens yta.

2. Hall bearbetade ingredienser i en kastrull eller 1agg dem i férangaren och tack éver kastrullen.

3. Anslut natsladden, tryck pa ”Funktion”-knappen for att valja angfunktionen och tryck pa
”Start/Canccel”-knappen for att ga in i arbetslaget.

4. Nar du har angett arbetsytan visar displayen sluttiden for nedrakningen och standardtiden ar 50
minuter. Tryck pa knappen ”Start/Avbryt” i forvag for att sluta anga, beroende pa ingredienserna.

5. Nar arbetet ar klart hors summern tre ganger. Detta indikerar att angningen ar klar och fritésen vaxlar
automatiskt till varmelagringslage.

6. Efter anvandning trycker du pa knappen ”Start/Avbryt” for att aterga till standby-lage och koppla fran
eluttaget.

VIII. Kokning

1. Tillsatt ratt mangd vatten och bearbetade ingredienser i tanken. Den ldgsta vattennivan ar atminstone
den lagsta vattennivan i behallaren och den hogsta vattennivan ar hégst den hogsta vattennivan i
behallaren.

2. Tack over kastrullen.

3. Anslut natsladden, tryck pa “Soup”-knappen for att valja ett program och tryck sedan pa
”Start/Avbryt”-knappen for att komma till arbetsytan.

4. Nar du har 6ppnat arbetsytan visar displayen sluttiden for nedrakningen och standardtiden ar 90
minuter. Tryck pa knappen ”Start/Avbryt” i forvag for att slutfora bryggningen enligt ingredienserna.

5. Nar arbetet ar klart hors en ljudsignal tre ganger, vilket innebar att tillagningsprogrammet ar klart och
automatiskt vaxlar till varmelagringslage.

6. Efter anvandning trycker du pa knappen ”Start/Avbryt” for att aterga till standby-lage och koppla fran
eluttaget.



Sakerhetsitgarder

® Alltinnehall i detta kapitel handlar om sakerhet, sa folj det.

1. Las bruksanvisningen noggrant innan du bérjar.

2. Oppna inte det 6vre locket under tillagningen for att undvika brannskador.

3. For att undvika elektriska stotar eller skador, tryck inte pa eller dra ut kontakten med vata hander.

4. Anvand jordade uttag. Anvand inte allmdnna uttag tillsammans med annan elektrisk utrustning for att
undvika olyckor som orsakas av for hog strom.

5. Anvand endast 230Vn ~/50 Hz véxelstrom for att undvika brand eller elektriska stétar.

6. Anvand inte vattenkokaren i omraden dar det finns kontinuerlig kontakt for att undvika elektriska
stotar eller lackage, andring av vattenkokarens hoélje eller brand eller skada.

7. Anvand inte fritosen i instabila omraden, pa bord eller arbetsytor med dalig varmebestdndighet, eller
orsaka brand eller skada pa bord eller arbetsytor.

8. Undvik brannskador genom att inte vidréra hogtemperaturdelar under anvandning eller omedelbart
efter anvandning.

9. Lat inte barn anvanda produkten pa egen hand eller placera den dar barn kan komma i kontakt med
den, for att undvika brannskador, elektriska stotar eller skador.

10. Undvik brannskador genom att inte placera ansikte eller hander néara anghalet.

11. Om det finns damm pa pluggen, torka den ren i tid fér att undvika brand.

12. Inférande av metallféremal och fraimmande foremal sasom nalar och ledningar i insugs- och utblashal
eller 6ppningar i riskoket ar forbjudet for att forhindra elektriska stotar och andra liknande skador.

13. Om nétsladden eller kontakten ar skadad och kontakten &r 16s, anvand inte produkten for att undvika
elektriska stotar, kortslutning och brand.

14. Anvandning néra vaggar eller mobler ar férbjuden. Anga och varme orsakar missfargning och
forvrangning av vaggar och mobler.

15. Anvandning av kastruller som inte ar |lampliga for deras avsedda anvandning ar strangt forbjuden for
att undvika 6verhettning eller onormal drift.

16. Om onormalt fel uppstar, avbryt omedelbart anvandningen. Att fortsatta anvanda den kan leda till
brand, elektriska stotar och skador.

17. For att undvika elektriska stotar eller kortslutning, ta bort kontakten manuellt nar du kopplar bort
strémkontakten.

18. Anvand inte fritdsen for nagot annat andamal an de som anges i bruksanvisningen.

19. Hantera fritosen forsiktigt under anvandning. Om den faller eller far en stark stét, kommer det att
orsaka skador och funktionsfel.

20. Nar du 6ppnar det 6vre holjet, var uppmarksam pa anga for att undvika brannskador

21. Anvand inte ojordade uttag for att undvika brand.

22. Rengor inte riskdket helt och 1t inte vatten komma in i insidan eller botten av riskdket for att undvika
kortslutning och elektriska stotar.

23. Anvand inte spisen dar inlopps- och utloppséppningarna ar blockerade eller dar rumstemperaturen ar
for hog. Anvand inte denna produkt pa mattor eller plastpasar for att undvika elektriska stotar, ellackage,
brand eller fel.

24. Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren eller yrkesverksamma for att undvika
fara.

Varning: Underlatenhet att félja dessa instruktioner kan vara farligt.

Obs! Felbeteende kan skada din egendom och till och med dventyra din personliga sakerhet.

Rengoring och underhall

1. Ta bort kastrullen fran riskokarens kropp for att tvitta den med rengoringsmedel och torka den.

2. Torka av utsidan av riskokaren med en ren, mjuk trasa efter varje anvandning.

4. Rengor aluminiumlocket med rent vatten efter varje anvandning och torka av tatningsringen.

5. Vid rengoring av kastrullen, undvik att torka med en stalborste eller andra tjocka harda verktyg for att
undvika att skada kastrullens non-stick-beldaggning och férhindra att ris fastnar i kastrullen.

6. Torka, forpacka och férvara pa en torr plats nar den inte anvands.



Felanalys och felsokning

Fel

Orsak

Losning

Indikatorn ar slackt.
Elektrisk varmeplatta ar
inte varm

1. Det finns ingen kontakt mellan
riskokarens kontakt eller
stromforsérjningen.

2. Natsladden ar utbrand.

3. Kretskortet har tagits bort.

4. Huvudkretskortet ar trasigt.

1. Kontrollera om brytare, uttag,
sakringar och natsladdar ar i gott skick
och inkopplade.

2. Skicka produkten till en kvalificerad
person for reparation

Indikatorlampan ar
slackt

Elektrisk varmeplatta
varms upp

Huvudkretskortet ar utbrant

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Kontrollampan ar tand
Varmer den elektriska
varmeplattan upp

1. Huvudtermostaten ar defekt.
2. Brann varmeplattans delar.
3. Kretskortets anslutning ar
delvis frankopplad.

4. Natsladden ar skadad.

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Displaypanelen visar
IlElIl’ "E2”, "E3"’ ”E4*,
alla funktioner kan inte
anvandas

1. Oppen krets fér nedre sensor:
E1.

2. Kortslutning i nedre sensor: E2.
3. Ovre sensor dppen krets: E3.
4. Ovre sensorkortslutning: E4.

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Maltiden ar inte varm
eller tillagningstiden ar
for lang

Dalig kontakt mellan den inre
kastrullen och
temperaturbegransaren for
magnetiskt stal:

1. Otillracklig uppvarmningstid.

2. Byte av elektrisk varmeplatta
3. Potten ar skev och upphangd
pa andra sidan.

4. Det finns frammande féremal
mellan pannan och den elektriska
varmeplattan.

5. Deformation av nétkreatur.

6. Huvudkretskortet ar trasigt.

7. Huvudtermostaten ar onormal.

1. Varmeforvaring vid behov.

2. Latt deformation kan poleras med
fint sandpapper, medan allvarlig
deformation ska skickas till en
professionell eller importor

3. Vrid forsiktigt kastrullen for att
aterga till det normala.

4. Rengor botten av kastrullen och
plattan.

5. Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

6. Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

7. Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Ris brinner eller haller
sig inte varm

. Huvudkretskortet ar trasigt.

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Massor av braddningar

. Huvudkretskortet ar trasigt.
. Termistorn pa det 6vre holjet
ar onormal.

1
2. Huvudtermostaten dr onormal.
1
2

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Koka ris och groét lange
utan att laga mat

1. Huvudkretskortet ar trasigt.
2. Termistorn pa det 6vre holjet
ar onormal.

Skicka produkten till en professionell
eller distributor for reparation.

Obs! Om skada eller misstanke upptacks under anvandning av enheten, kontakta tillverkaren
kontaktinformation i handboken och demontera och reparera inte maskinen utan tillstand.




Kassering och atervinning

Enheten levereras i en forpackning for att forhindra transportskador. Férpackningen ar en ravara och kan
darfor ateranvandas eller returneras for atervinning.

Produkten och dess tillbehor ar tillverkade av olika material, sasom metall och plast.

Defekta delar ska kasseras som farligt avfall. Radfraga din aterforsaljare eller ditt lokala
avfallshanteringsforetag.

MILUOSKYDD

Vid kassering av produktférpackningen, f6lj lokala riktlinjer for avfallshantering och atervinning, beroende
pa materialet. Enheten ska inte kasseras med hushallsavfall, utan ska samlas in separat fran elektriskt och
elektroniskt avfall. Lds mer pa www.serty.fi

Garanti

Produkten garanteras under en period av ett ar fran inképsdatum.

Garantin tacker defekter i material och utférande. Garantin galler inte om produkten anvands for nagot
annat andamal an sitt ursprungliga syfte eller anvands for kommersiella, professionella eller
hyresdndamal. Skador som orsakas av naturliga forhallanden, normalt slitage, skador som orsakas av
felaktig anvandning eller skador som orsakas av felaktig forvaring tacks inte av garantin. Kontakta din
aterforsaljare om du har garantiproblem.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland



RICE COOKER 3L
10174

User Manual
B Read the user manual carefully and store it properly before use.



Content

® Remember to assemble and use the products according to the instructions in the user manual.
® Please read the manual carefully and keep it properly for future reference.
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Thank you for purchasing this product. Please read this manual carefully before use. Images in this
manual are illustrative only, see actual objects for more information.

SAFETY INSTRUCTIONS
Warning!
Read the instructions carefully before use
The instructions reduce the risk of injury
Children must not plug in the appliance, clean the appliance or perform any maintenance on the
appliance without supervision.
Children under 3 years of age should be kept away unless supervised at all times.
This appliance may be used by children 8 years of age or older and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided they are supervised or
instructed in the safe use of the appliance and understand the hazards involved in its use.
Children must not play with the device.
Children must not clean the appliance or perform any maintenance on the appliance without supervision.

WARNING - Some parts of the appliance may become very hot and may cause burns. Particular attention
should be paid when children and sensitive people are present



Product Design
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Lid

Aluminum Inner
Cover Handle
Exhaust valve
Evaporator
Screen

Control panel
Body

Spoon

. Measuring cup
10. Power cord
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Note: Images are for reference only, see actual objects for more information.

Product Specifications

Power 500W
Voltage 230V, 50 Hz
Capacity 3000 ml

Operation
Function key description.
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1. Instantrice
2. Rice
3. Porridge
4. Soup
5. Steam
6. Cake
7. Keepwarm
8. Claypot rice
9. Reservation
10. Start/Cancel
11. Function




1. “Reservation” button: Press this button to make the rice cooker enter the brewing time adjustment
mode. When selected, the “Reservation” button indicator flashes. Press the “Reservation” button to
adjust the time. The default time is 0:30 and the timer has a range of 0:30 ~ 24:00. When the
"Reservation" button is pressed once, it increases by 30 minutes and the speed can be increased by
pressing and holding the button. After you have set the charging time, press the “Start/Cancel” button to
enter the countdown mode of the timer. When the program is finished, the countdown ends with the
corresponding menu, and you can start a new job.

2. The “Reservation” key does not work while in Standby and Work mode.

3. Heat storage does not have a timer function.

4. “Function” key: In standby mode, use this button to select different cooking programmes. Press the
“funcktion” key. Selectable cooking programmes flash and now you can select the desired programme.
Once you have selected what you want, press the “Start/Cancel” button to enter the workspace.

5."Start Cancel key: Press the “Start/Cancel” button after selecting the correct programme to switch your
rice to operating mode. While the cooker is turned on, press this key to pause and return to standby
mode.

Il. Preparation

1. Take a cup of rice (about 150 g of rice into a flat cup). Note: Wash the rice by rinsing in plenty of water.
It is best to wash the rice without a pot to prevent scratching the non-stick coating on the pot.

2. Place the washed rice in the cooker, select the appropriate water level according to the taste and
programme and add water to the corresponding water level (for example, if you cook 3 cups of rice, add
water "3"). Note: The amount of water added must not exceed the maximum water level. When cooking
food without water, pour the correct amount of water to avoid steamer overflowing when cooking.

3. Dry the outside of the pot with a dry cloth and place it in the pot body. Then push the pot lid down
until you hear a click. Note: the pot should not get hot in other fryers, otherwise it will deform due to
high temperature. Do not use the product pot on the electric warming plate. Make sure that the lid of the
cookware is covered. If the lid of the pot is not covered properly, cooking performance will be affected.

Ill. Cooking schedule for each product activity (reference only)

Function Time

Fast cooking 30-35 minutes

Fine cooking 30-45 minutes

Rice 50-60 minutes
Porridge 60 minutes

Soup 1 hour and 30 minutes
Steaming 50 minutes

Cake 45 minutes

Note: The cooking time varies depending on the voltage, the amount of water, the amount of rice, the
temperature of the water and the quality of the rice.

IV. Rice

1. Connect the power supply and press the “Function” button to select the desired cooking program:
quick cook, cook and fine cook. Low sugar cooking programmes: fast cooking, low sugar cooking and fine
cooking. The indicator of the selected programme flashes.

2. Press the “Start/Cancel” button to enter the working mode of the selected cooking programme.

3. When cooking goes into braised rice mode, the display shows the countdown.

4. After cooking, an acoustic signal sounds three times to indicate that cooking has finished and
automatically switches to heat storage mode. To prevent clumping of rice, it is best to loosen the rice
within 30 minutes of entering the heat storage programm.

5. After use, press the "Cancel" button for 3 seconds, enter standby mode and unplug the power supply.

Litre Maximum amount of rice Maximum content of rice

3L 6 cups 1cup




V. Porridge
1. Cook the porridge according to the amount of rice and water in the table below.

Maximum amount of rice Rice 1 cup
Water Place it on the 4-scale line
. . Rice 0.5 cups
Maximum content of rice - P
Water Set it to 2 characters

2. Connect the power supply, press the “Function” button to select the “Porridge” function and press the
“Start/Cancel” button to enter the porridge program mode.

3. After cooking, mix the porridge completely with a spoon.

4. Eat porridge as soon as possible after the porridge has been cooked, so that the porridge does not
become clumpy.

VI. Cake
Materials Cake lifting Egg Milk White sugar Food oil
powder
Dosage 100 grams 2 20 grams 60 grams 20 grams

1. Put the white sugar in a container, add the eggs and mix with the beater until the sugar foams.

2. Add the cake powder and mix well with a spoon.

3. Add the milk and stir quickly.

4. Put cooking oil on the bottom of the pot.

5. Pour the materials in the container into the oiled pot and poor everything on rice cooker before the
bubbles disappear.

6. Select the "Cake" function and press the "Start/Cancel" key to enter the workspace.

VII. Steaming

1. Fill the tank with the correct amount of water. The water level should be 10 mm lower than the surface
of the kettle and the maximum water level should not exceed the surface of the steamer.

2. Pour processed ingredients into a pot dish or place in the evaporator and cover the pot.

3. Connect the power cord, press the "Function" button to select the steam function and press the
"Start/Canccel" button to enter the working mode.

4. After entering the workspace, the display shows the end time of the countdown and the default time is
50 minutes. Press the “Start/Cancel” button in advance to stop steaming, depending on the ingredients.
5. When the work is complete, the buzzer sounds three times. This indicates that steaming has finished
and the fryer will automatically switch to heat storage mode.

6. After use, press the “Start/Cancel” button to return to standby mode and unplug from electrical outlet.

VIII. Boiling

1. Add the correct amount of water and processed ingredients to the tank. The lowest water level is at
least the lowest water level in the container and the highest water level is at most the highest water level
in the container.

2. Cover the pot.

3. Plug in the power cord, press the “Soup” button to select a program, and then press the “Start/Cancel”
button to enter the workspace.

4. After you enter the workspace, the display shows the end time of the countdown and the default time
is 90 minutes. Press the “Start/Cancel” button in advance to complete the brew according to the
ingredients.

5. When the work is finished, the acoustic signal sounds three times, which means that the cooking
programme has finished and automatically switches to heat storage mode.

6. After use, press the “Start/Cancel” button to return to standby mode and unplug from electrical outlet.




Security Measures

® All the content in this chapter is about safety, so please follow it.

1. Read the user manual carefully before you begin.

2. Do not open the top lid during cooking to avoid burns.

3. To avoid electric shock or injury, do not push or pull out the plug with wet hands.

4. Use grounded outlets. Do not use general socket outlets with other electrical equipment to avoid
accidents caused by excessive current.

5. Use only 230Vn ~/50 Hz AC power to avoid fire or electric shock.

6. Do not use the kettle in areas where there is continuous contact to avoid electrical shock or leakage,
alteration of the kettle housing, or fire or damage.

7. Do not operate the fryer in unstable areas, on tables or work surfaces with poor heat resistance, or
cause fire or damage to tables or work surfaces.

8. To avoid burns, do not touch high temperature parts during use or immediately after use.

9. Do not allow children to operate the product on their own or place it where children may come into
contact with it, to avoid burns, electric shock or injury.

10. To avoid burns, do not place face or hands near the steam hole.

11. If there is dust on the plug, wipe it clean in time to avoid a fire.

12. Insertion of metal objects and foreign objects such as needles and wires into the intake and exhaust
holes or openings of the rice stove is prohibited to prevent electric shock and other similar injuries.

13. If the power cord or plug is damaged and the plug is loose, do not use the product to avoid electric
shock, short circuit and fire.

14. Use near walls or furniture is prohibited. Steam and heat cause discolouration and distortion of walls
and furniture.

15. The use of pots that are not suitable for their intended use is strictly prohibited to avoid overheating
or abnormal operation.

16. If abnormal fault occurs, discontinue use immediately. Continuing to use it could result in fire, electric
shock, and injury.

17. To avoid electric shock or short circuit, manually remove the plug when you disconnect the power
plug.

18. Do not use the fryer for any purpose other than those specified in the Operator’s Manual.

19. Handle the fryer with care during use. If it falls or receives a strong shock, it will cause damage and
malfunction.

20. When opening the top cover, pay attention to steam to avoid burns

21. Do not use ungrounded outlets to avoid fire.

22. Do not clean the rice stove whole or allow water to enter the inside or bottom of the rice cooker to
avoid short circuiting and electric shock.

23. Do not use the cooker where the inlet and outlet openings are blocked or where the room
temperature is too high. Do not use this product on carpets or plastic bags to avoid electrical shock,
electrical leakage, fire, or failure.

24. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or professionals in order to
avoid a hazard.

Warning: Failure to follow these instructions can be dangerous.

Note: Misconduct can damage your property and even compromise your personal safety.

Cleaning and Maintenance

1. Remove the pot from the body of the rice cooker to wash it with detergent and dry.

2. After each use, wipe the outside of the rice cooker with a clean soft cloth.

4. Clean the aluminum cover with clean water after each use and wipe the sealing ring clean.

5. When cleaning the pot, avoid wiping with a wire brush or other thick hard tools to avoid damaging the
pot’s non-stick coating and preventing rice from sticking to the pot.

6. When not in use, dry, pack and store in a dry place.



Fault Analysis and Troubleshooting

Fault

Reason

Solution

The indicator is off.
Electric heater plate is
not hot

1. There is no contact between
the plug of the rice cooker or the
power supply.

2. The power cord is burnt out.
3. The circuit board has been
removed.

4. The main PCB is broken.

1. Check if switches, sockets, fuses and
power cords are in good condition and
plugged in.

2. Send product to a qualified person
for repair

Indicator light is off
Electric heater plate is
warming up

Main PCB is burnt out

Send the product to a professional or
distributor for repair.

The indicator light is on
Does the electric
heating plate heat up

1. The main thermostat is
defective.

2. Burn the heater plate parts.

3. The circuit board connection is
partially disconnected.

4. The power cord is damaged.

Send the product to a professional or
distributor for repair.

Display panel displays
IlElll’ "E2”, "E3"’ ”E4*,
not all functions can be
used

1. Open circuit of bottom sensor:
E1.

2. Bottom sensor short circuit:
E2.

3. Upper sensor open circuit: E3.
4. Upper sensor short circuit: E4.

Send the product to a professional or
distributor for repair.

The meal is not hot or
the cooking time is too
long

Poor contact between inner pot
and magnetic steel temperature
limiter:

1. Insufficient heat-up time.

2. Electrical heater plate change
3. The pot is skewed and
suspended on the other side.

4. There are foreign objects
between the boiler and the
electric heating plate.

5. Kettle deformation.

6. The main PCB is broken.

7. The main thermostat is
abnormal.

1. Heat storage as needed.

2. Slight deformation can be polished
with fine sandpaper, while severe
deformation should be sent to a
professional or importer

3. Gently turn the pot to return to
normal.

4. Clean the bottom of the pot and the
plate.

5. Send the product to a professional or
distributor for repair.

6. Send the product to a professional or
distributor for repair.

7. Send the product to a professional or
distributor for repair.

Rice burns or does not
stay warm

1. The main PCB is broken.
2. The main thermostat is
abnormal.

Send the product to a professional or
distributor for repair.

Lots of overflows

1. The main PCB is broken.
2. The top cover thermistor is
abnormal.

Send the product to a professional or
distributor for repair.

Cook rice and porridge
for a long time without
cooking

1. The main PCB is broken.
2. The top cover thermistor is
abnormal.

Send the product to a professional or
distributor for repair.

Note: If damage or suspicion is found during the use of the device, contact the manufacturer

contact information in the manual and do not disassemble and repair the machine without authorization.




Disposal and Recycling

The device is supplied in a package to prevent shipping damage. Packaging is a raw material and can
therefore be reused or returned for recycling.

The appliance and its accessories are made of different materials, such as metal and plastic.
Defective parts should be disposed of as hazardous waste. Consult your dealer or local waste disposal
company.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

When disposing of the product packaging, follow local guidelines for waste disposal and recycling,
depending on the material. The device should not be disposed of with household waste, but should be
collected separately from electrical and electronic waste. Learn more at www.serty.fi

Warranty

The product is warranted for a period of one year from the date of purchase.

The warranty covers defects in material and workmanship. The warranty does not apply if the product is
used for any purpose other than its original purpose or is used for commercial, professional or rental
purposes. Damage caused by natural conditions, normal wear and tear, damage caused by misuse, or
damage resulting from improper storage is not covered by the warranty. For warranty issues, please
contact your dealer.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland



RICE COOKER 3L
10174

Kasutusjuhend
B Lugege kasutusjuhend hoolikalt |1dbi ja hoidke seda enne kasutamist digesti.



Sisu
® Arge unustage tooteid kokku panna ja kasutada vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.
® Lugege kasutusjuhend hoolikalt labi ja hoidke seda edaspidiseks kasutamiseks nduetekohaselt.

TOOTE QISAIN 1.uveeureeteeteeie et et et et et e e bt e bt et e este e te e teenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseenseensaeseansnansen 2
ToOote SPEtSITTKALSIOONIA. ..ccuveeteeiieiietiet ettt ettt et e bt e bt et e st e e sbeesbeesbeesbeenbeenbeenaeensean 2
KQSULAIMIIIE ...ttt sttt s b e e e bt s bt e ea e s r e e be e e e n e e bt eme e nenresreennenrens 2
TUIVAMEEIMEA ...ttt ettt ettt ettt e et e e et e e s bt e s bt e eabeeeate e ateesabeesabaesaseeenseeanateasaseesnsaeeseeennseanns 5
Puhastamine ja ROOLAUS ....co.eiuiiiiiiieiieeee ettt sttt e s e s bt sa e satesaeesaeesatesatesateenes 5
Vea anallilis Ja tOTKEOISINE ....eeuvetiriertieierterte sttt ettt sttt et et s b et e st e st e sbe et e naesbesse et enbesbeeseeaenbesbeeneensens 6

Taname, et ostsite selle toote. Enne kasutamist lugege see juhend hoolikalt Iabi. Selles juhendis olevad
pildid on ainult illustratiivsed, lisateabe saamiseks vaadake tegelikke objekte.

Hoiatus!
Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid
Juhised vahendavad vigastuste ohtu

Lapsed ei tohi seadet ilma jarelvalveta (ihendada, puhastada ega hooldada.
Alla 3-aastaseid lapsi tuleb hoida eemal, kui nad ei ole pidevalt jarelevalve all.

Seda seadet vdivad kasutada 8-aastased vGi vanemad lapsed ja isikud, kellel on vdhenenud fuusilised,
sensoorsed voi vaimsed voimed voi kellel puuduvad kogemused ja teadmised, tingimusel, et neid
juhendatakse voi Gpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja nad mdistavad seadme kasutamisega
seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta puhastada ega seadet hooldada.

HOIATUS - Seadme md&ned osad véivad muutuda vaga kuumaks ja pohjustada pdletusi. Erilist tdhelepanu
tuleb poorata laste ja tundlike inimeste juuresolekul.



Toote disain

[EEN

Kaas
Alumiiniumist
sisekatte kdepide
3. Valjalaskeklapp
4. Evaporaator
5. Ekraan

6. Juhtpaneel
7
8
9

N

Keha

lusikas

Mooteanum
10. Toitekaabel

Markus: Kujutised on ainult vordluseks, lisateabe saamiseks vaadake tegelikke objekte.

Toote spetsifikatsioonid

e VOimsus 500W
e Pinge 230V, 50 Hz
e Mahutavus 3000 ml

Kasutamine
Juhtpaneel

T |B8:88| s

2 3 4 3 & 7

OO D

1. Instantrice 1. Instant riis

2. Rice 2. Riis

3. Porridge 3. Puder

4. Soup 4, Supp

5. Steam 5. Aur

6. Cake 6. Kook

7. Keep warm 7. Hoida soojas
8. Claypot rice 8.  Savipott riis
9. Reservation 9. Reservatsioon
10. Start/Cancel 10. Alustamine / tihistamine
11. Function 11. Funktsioon




1. "Reserveerimise" nupp: Vajutage seda nuppu, et riisipliit jduaks keetmisaja reguleerimise reziimi. Kui
see on valitud, vilgub nupu , Reserveerimise” indikaator. Aja reguleerimiseks vajutage nuppu
,Reserveerimine”. Vaikeaeg on 0:30 ja taimeri vahemik on 0:30 ~ 24:00. Kui nuppu "Reserveerimine" tihe
korra alla vajutatakse, suureneb see 30 minuti vorra ja kiirust saab suurendada, vajutades ja hoides
nuppu all. Parast laadimisaja maaramist vajutage nuppu Start/Cancel, et siseneda taimeri
poordloendusreziimi. Kui programm on |8ppenud, 10peb podrdloendus vastava meniiiiga ja saate
alustada uut t66d.

2. "Reserveerimise" voti ei toOta ootereziimis ja todreziimis.

3. Soojushoidlal ei ole taimerifunktsiooni.

4. "Funktsiooni" vGti: OotereZiimis kasutage seda nuppu erinevate kiipsetusprogrammide valimiseks.
Vajutage klahvi "funcktion". Valitavad kiipsetusprogrammid vilguvad ja nlitid saate valida soovitud
programmi. Kui olete valinud, mida soovite, vajutage t66ruumi sisenemiseks nuppu Start/Cancel.
5."Alusta tuhistamisklahvi: Vajutage "Start/Cancel"-nuppu péarast dige programmi valimist, et lilitada riis
tooreziimile. Kui pliit on sisse lilitatud, vajutage seda nuppu pausiks ja ootereZiimi naasmiseks.

. Ettevalmistus

1. Votke tass riisi (umbes 150 g riisi lamedasse tassi). Markus: Peske riisi, loputades seda rohke veega.
Parim on pesta riisi ilma potita, et valtida poti mitte-pulga katte kriimustamist.

2. Asetage pestud riis pliidile, valige sobiv veetase vastavalt maitsele ja programmile ning lisage vett
vastavale veetasemele (nditeks kui kiipsetate 3 tassi riisi, lisage vett "3"). Markus: Lisatava vee kogus ei
tohi Giletada maksimaalset veetaset. Kui valmistate toitu ilma veeta, valage Oige kogus vett, et valtida
auru Ulevoolamist toiduvalmistamise ajal.

3. Kuivatage poti valispind kuiva lapiga ja asetage see poti korpusesse. Seejarel likake poti kaant alla, kuni
kuulete kldpsatust. Markus: pott ei tohiks teistes fritlilirides kuumeneda, vastasel juhul deformeerub see
kdrge temperatuuri tdttu. Arge kasutage tootepotti elektrilisel soojendusplaadil. Veenduge, et keedundu
kaas on kaetud. Kui poti kaas ei ole korralikult kaetud, mdjutab see toiduvalmistamist.

[Il. Kiipsetamise ajakava iga toote kohta (ainult eelistus)

Funktsioon Aeg

Kiire klipsetamine 30-35 minutit
Suurepdrane toiduvalmistamine 30-45 minutit

Riis 50-60 minutit
Porridge 60 minutit

Supp 1 tund ja 30 minutit
Aurutamine 50 minutit
Klpsetamine 45 minutit

Markus: Kiipsetusaeg varieerub sdltuvalt pingest, vee kogusest, riisi kogusest, vee temperatuurist ja riisi
kvaliteedist.

IV. Riis

1. Uhendage toiteallikas ja vajutage soovitud kiipsetusprogrammi valimiseks nuppu ,Funktsiooni“. Kiire
kipsetamine, kiipsetamine ja peenkokk. Madala suhkruga kiipsetusprogrammid: kiire toiduvalmistamine,
madala suhkruga kiipsetamine ja peen toiduvalmistamine. Valitud programmi indikaator vilgub.

2. Vajutage nuppu Start/Tihista, et siseneda valitud kiipsetusprogrammi té6reziimi.

3. Kui kiipsetamine laheb grillitud riisi reziimi, kuvatakse ekraanil poérdloendus.

4. Parast kiipsetamist kdlab kolm korda helisignaal, mis néitab, et toiduvalmistamine on I&ppenud ja
lulitub automaatselt soojussalvestusreziimi. Riisi klompimise valtimiseks on kdige parem riis lahti votta 30
minuti jooksul parast soojushoiuprogrammi sisenemist.

5. Parast kasutamist vajutage 3 sekundit nuppu "Tihista", sisenege ootereZiimi ja eemaldage toiteallikas.

Viike Maksimaalne riisi kogus Riisi maksimaalne sisaldus

3L 6 tassi 1 tass




V. Porridge
1. Kiipsetage harja vastavalt riisi ja vee kogusele allolevas tabelis.

Riis 1 tass
Maksimaalne riisi kogus Vesi Asetage see 4-modotmelisele
joonele
Riisi maksimaalne sisaldus Riis 0,5 tassi
Vesi Madrake see kahele tahemargile

2. Uhendage toiteallikas, vajutage nuppu ,Function”, et valida funktsioon , Porridge” ja vajutage nuppu
Start/Cancel, et sisenedaridge-programmi reziimi.

3. Parast kiipsetamist segage puder taielikult lusikaga.

4. S66ge pudru nii kiiresti kui véimalik parast seda, kui puder on keedetud, nii et puder ei muutuks
kohmakaks.

VI. Klipsetamine

Materjalid Klpsetamise Munad Piim Valge suhkur Toidudli
pulber
Annustamine 100 grammi 2 20 grammi 60 grammi 20 grammi

1. Pange valge suhkur konteinerisse, lisage munad ja segage purgiga, kuni suhkru vahud.

2. Lisage koogipulber ja segage hasti lusikaga.

3. Lisage piim ja segage kiiresti.

4. Pange klpsetusdli poti pdhja.

5. Valage konteineris olevad materjalid Slitatud potti ja vaesed kdik riisipliidile, enne kui mullid kaovad.
6. Valige funktsioon "Cake" ja vajutage t66ruumi sisenemiseks klahvi "Start/Cancel".

VII. Aurutamine

1. Taitke paak Gige koguse veega. Veetase peab olema veekeetja pinnast 10 mm madalam ja
maksimaalne veetase ei tohi liletada auruti pinda.

2. Valage t66deldud koostisosad potti vOi asetage aurustisse ja katke pott.

3. Uhendage toitejuhe, vajutage aurufunktsiooni valimiseks nuppu , Function” ja vajutage td6reZiimi
sisenemiseks nuppu Start/Canccel.

4. Parast tooruumi sisenemist kuvatakse ekraanil pdoérdloenduse IGpuaeg ja vaikeaeg on 50 minutit.
Aurutamise peatamiseks vajutage eelnevalt Start/Cancel nuppu.

5. Kui t66 on I6ppenud, kblab kolm korda helisignaal. See naitab, et aurutamine on IGppenud ja frittitir
lilitub automaatselt soojushoiureziimi.

6. Parast kasutamist vajutage nuppu Start/Tihista, et naasta ootereziimi ja vooluvérgust lahti Gihendada.

VIII. Keetmine

1. Lisage paaki dige kogus vett ja toodeldud koostisosi. Madalaim veetase on vdhemalt madalaim veetase
mahutis ja korgeim veetase on kdige kdrgem veetase mahutis.

2. Katke pott.

3. Uhendage toitejuhe, vajutage programmi valimiseks nuppu ,Soup” ja seejarel vajutage to6ruumi
sisenemiseks nuppu ,Start/Cancel”.

4. Parast tooruumi sisenemist kuvatakse ekraanil péoérdloenduse IGpuaeg ja vaikeaeg on 90 minutit.
Vajutage nuppu Start/Cancel eelnevalt, et valmistada valmis vastavalt koostisosadele.

5. Kui t66 on I8ppenud, kdlab kolm korda helisignaal, mis tahendab, et kiipsetusprogramm on I&ppenud
ja lulitub automaatselt soojussalvestusreziimi.

6. Parast kasutamist vajutage nuppu Start/Tihista, et naasta ootereziimi ja vooluvérgust lahti Gihendada.



Turvameetmed

® Kogu selle peatiiki sisu on seotud ohutusega, seega jargige seda.

1. Enne alustamist lugege kasutusjuhend hoolikalt |dbi.

2. Arge avage kiipsetamise ajal iilemist kaant, et viltida p&letusi.

3. Elektril66gi voi vigastuste valtimiseks drge suruge ega tdmmake pistikut margade katega vilja.

4. Kasutage maandatud pistikupesasid. Arge kasutage teiste elektriseadmetega iildisi pistikupesasid, et
valtida liigse voolu p&hjustatud dnnetusi.

5. Kasutage tulekahju vdi elektrilo6gi valtimiseks ainult 230Vn ~ / 50 Hz vahelduvvoolu.

6. Arge kasutage veekeetjat kohtades, kus on pidev kontakt, et viltida elektrildéki v&i lekkeid, veekeetja
korpuse vahetamist vdi tulekahju vdi kahjustusi.

7. Arge kasutage fritliiiri ebastabiilsetes kohtades, laudadel vdi toépindadel, millel on halb
kuumuskindlus, ega kahjustage tabeleid v6i té6pindu.

8. Pdletuste valtimiseks darge puudutage kasutamise ajal ega vahetult parast kasutamist kdrge
temperatuuriga osi.

9. Arge lubage lastel toodet ise kasutada ega paigutada seda kohta, kus lapsed sellega kokku puutuvad, et
valtida poletusi, elektril6oki voi vigastusi.

10. Poletuste valtimiseks drge asetage nagu ega kasi auruava lahedale.

11. Kui korgil on tolmu, piihkige see tulekahju valtimiseks digeaegselt puhtaks.

12. Metallobjektide ja voorkehade, nditeks noelte ja traatide sisestamine riisipliidi sisse- ja
valjalaskeavadesse vGi avadesse on keelatud elektril66gi ja muude sarnaste vigastuste valtimiseks.

13. Kui toitejuhe voi pistik on kahjustatud ja pistik on lahti, arge kasutage toodet elektril6ogi, lihise ja
tulekahju valtimiseks.

14. Kasutamine moobli voi seinte |ldheduses on keelatud. Aur ja soojus pdhjustavad seinte ja moobli
varvimuutusi ja moonutusi.

15. Nende jaoks mittesobivate pottide kasutamine on rangelt keelatud, et véltida Glekuumenemist voi
ebanormaalset kasutamist.

16. Ebanormaalse torke korral I1dpetage kohe kasutamine. Selle kasutamise jatkamine vdib pShjustada
tulekahju, elektril6ogi ja vigastusi.

17. Elektriloogi voi lUhise valtimiseks eemaldage toitepistik pistikupesa lahtithendamisel kasitsi pistik.
18. Arge kasutage fritiiliri muul eesmérgil kui kasutusjuhendis maaratud.

19. Kasitsege fritturi kasutamise ajal ettevaatlikult. Kui see kukub v&i saab tugeva Soki, p&hjustab see
kahjustusi ja talitlushdireid.

20. Ulemise katte avamisel péorake tihelepanu aurule, et viltida pdletusi

21. Arge kasutage tulekahju viltimiseks maandamata pistikupesasid.

22. Arge puhastage riisipliiti tervelt ega laske veel siseneda riisipliidi sisemusse vi p&hja, et viltida liihise
ja elektriloogi tekkimist.

23. Arge kasutage pliiti kohas, kus sisse- ja viljalaskeavad on blokeeritud v&i kus ruumi temperatuur on
liiga kdrge. Arge kasutage seda toodet vaipadel ega kilekottidel, et viltida elektril6oki, elektrileket, tuld
vOi riket.

24, Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja voi professionaal selle ohu véltimiseks vélja vahetama.
Hoiatus: Nende juhiste eiramine vdib olla ohtlik.

Markus: Vale juhtimine v3ib kahjustada teie vara ja isegi ohustada teie isiklikku turvalisust.

Puhastamine ja hooldus

1. Eemaldage pott riisipliidi korpusest, et pesta seda pesuvahendiga ja kuivatada.

2. Parast iga kasutuskorda pihkige riisipliidi valispinda puhta pehme lapiga.

4. Puhastage alumiiniumkatet puhta veega parast iga kasutuskorda ja puhkige tihendusrongas puhtaks.
5. Poti puhastamisel valtige pihkimist traatharja v6i muude paksude kévade tooriistadega, et véltida poti
mittekleepuva katte kahjustamist ja riisi poti kiilge kinnijaamist.

6. Kui seda ei kasutata, kuivatage, pakkige ja hoidke kuivas kohas.



Vea analiiiis ja torkeotsing

Viga

PShjus

Lahendus

Indikaator on viljas.
Elektriline
soojendusplaat ei ole
kuum

1. Riisipliidi vi toiteallika pistiku
vahel ei ole kontakti.

2. Toitekaabel on labi pdlenud.
3. Tsuikkelplaat on eemaldatud.
4. Peamine PCB on katki.

1. Kontrollige, kas lulitid, pistikupesad,
kaitsmed ja toitejuhtmed on heas
seisukorras ja ihendatud.

2. Saatke toode parandamiseks
kvalifitseeritud isikule

Indikaatortuli on valjas
Elektriline
soojendusplaat
soojeneb

Peamine PCB on ldbi pdlenud

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

Margutuli poleb
Kas elektriline
kuumutusplaat
kuumeneb

1. Peamine termostaat on
defektne.

2. Poletage kiitteplaadi osad.
3. Tsuikkeriplaadi ihendus on
osaliselt lahti ihendatud.

4. Toitekaabel on kahjustatud.

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele v&i turustajale.

Kuvapaneelil kuvatakse
IlElIl’ "E2”, IIE3II’ ”E4*,
koiki funktsioone ei saa
kasutada

1. Alumine andur on avatud. E1.
2. Alumine anduri lGhis: E2.

3. Ulemise anduri avatud ahel:
E3.

4. Ulemise anduri lihis: E4.

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

Toit ei ole kuum voi
kiipsetusaeg on liiga
pikk

Halb kontakt sisemise poti ja
magnetterase
temperatuuripiiriku vahel:

1. Ebapiisav soojenemisaeg.
2. Elektriline soojendusplaadi
vahetamine

3. Pott on keedetud ja peatatud
teisel kiljel.

4. Katla ja elektrilise
kuumutusplaadi vahel on
vdorkehad.

5. Kettle deformatsioon.

6. Peamine PCB on katki.

7. Peamine termostaat on
ebanormaalne.

1. Kuumutage ladustamist vastavalt
vajadusele.

2. Kerget deformatsiooni saab lihvida
peene liivapaberiga, samas kui tdsine
deformatsioon tuleb saata
professionaalsele v&i importijale

3. Keerake potti ettevaatlikult, et naasta
normaalseks.

4. Puhastage poti ja plaadi pohi.

5. Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

6. Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

7. Saatke toode parandamiseks
professionaalsele v&i turustajale.

Riis poleb voi ei pusi
soojas

1. Peamine PCB on katki.
2. Peamine termostaat on
ebanormaalne.

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele voi turustajale.

Palju tlevoolu

1. Peamine PCB on katki.
2. Ulemise katte termistor on
ebanormaalne.

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

Klpsetage riisi ja pudru
pikka aega ilma
toiduvalmistamiseta

1. Peamine PCB on katki.
2. Ulemise katte termistor on
ebanormaalne.

Saatke toode parandamiseks
professionaalsele vGi turustajale.

Markus: Kui seadme kasutamise ajal leitakse kahjustusi v6i kahtlusi, vGtke Ghendust tootjaga
kasutusjuhendis toodud kontaktandmed ning drge votke masinat lahti ega parandage seda ilma loata.




Korvaldamine ja ringlussevott

Seade tarnitakse pakendis, et valtida transpordikahjustusi. Pakend on toormaterjal ja seet&ttu saab seda
taaskasutada vdi ringlusse votta.

Seade ja selle tarvikud on valmistatud erinevatest materjalidest, nagu metall ja plast.

Defektsed osad tuleb kdrvaldada ohtlike jadtmetena. Konsulteerige edasimiitija v&i kohaliku
jaatmekaitlusettevottega.

TAIENDAMISE KAITSE

Toote pakendi kdrvaldamisel jargige s6ltuvalt materjalist kohalikke jadtmekaitluse ja ringlussevétu
juhiseid. Seadet ei tohi kdrvaldada koos olmejdaatmetega, vaid see tuleb koguda elektri- ja
elektroonikajaatmetest eraldi. Lisateavet leiate aadressilt www.serty.fi

Garantii

Toode on garanteeritud (ihe aasta jooksul alates ostukuupdevast.

Garantii holmab materjali- ja tootmisvigasid. Garantii ei kehti, kui toodet kasutatakse muul eesmargil kui
selle algne eesmark voi kasutatakse ari-, kutse- voi rendieesmarkidel. Garantii ei kata looduslikest
tingimustest, tavalisest kulumisest, vaarkasutusest pdhjustatud kahjustustest vdi ebadigest hoiustamisest
tingitud kahjustustest tingitud kahjustusi. Garantiiprobleemide korral votke tihendust edasimiiiijaga.
Sinise impordi BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Soome



	Tuotteen rakenne
	Tuotteen tekniset tiedot
	Käyttö
	Turvatoimet
	Puhdistus ja huolto
	Vika-analyysi ja vianetsintä
	d571af54-7c3d-4434-acbf-fbf410e2b544.pdf
	Produktdesign
	Produktspecifikationer
	Användning
	Säkerhetsåtgärder
	Rengöring och underhåll
	Felanalys och felsökning

	16dac7aa-b3b0-4997-8974-96d3a6f452b6.pdf
	Product Design
	Product Specifications
	Operation
	Security Measures
	Cleaning and Maintenance
	Fault Analysis and Troubleshooting

	7a30fefc-f4d5-4d0b-9542-a31210a59748.pdf
	Toote disain
	Toote spetsifikatsioonid
	Kasutamine
	Turvameetmed
	Puhastamine ja hooldus
	Vea analüüs ja tõrkeotsing


